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Busia

Skladniki

Ciasto

e 300 g maki Basia
Tortowa Extra typ 405

e 100 g cukru

e 100 g czekolady

e 3 lub 4 jabtka

e 4 szt jajek

e cukier puder - wg
potrzeb

e 250 ml jogurtu
naturalnego

1 lyzeczka kakao -
opcja

e 100 ml oleju
stonecznikowego

e 200 g orzechéw
wtoskich

e 15 g (3 tyzeczki)
proszku do pieczenia

1 lyzeczka przyprawy
korzennej

e 100 g rodzynek

e szczypta soli

Ciasto Wiewiorka

Sposob przygotowania
Ciasto

Obierz jabtka i pokrdj w sSredniej wielkosci kostke. Zalej rodzynki
goraca woda. Rozdrobnij orzechy na mniejsze kawatki, mozesz to
zrobi¢ przy pomocy blendera. Czekolade pokr6j w drobna kosteczke.
Do miski wbij jajka, dodaj szczypte soli i rozpocznij ubijanie. Kiedy
masa troche urosnie, zacznij dodawac cukier. Nie przerywajac
ubijania dodaj olej oraz jogurt. Ubita masa jajeczna powinna miec
jasny kolor. Do masy dodaj przesiana make oraz proszek do
pieczenia i potacz je ze soba mikserem . Dodaj pozostate sktadniki:
pokrojone jabtka, rozdrobnione orzechy, rodzynki (bez wody),
czekolade, przyprawe korzenna oraz kakao. Wszystko razem
wymieszaj tyzka.

Pieczenie

Nattuszczona blaszke wyldz papierem do pieczenia. Wlej do niej
gotowe ciasto i wyréwnaj powierzchnie tyzka. Ciasto wstaw do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika, na sSrodkowa potke bez
termoobiegu. Powinno sie piec ok 40 minut lub do tzw. suchego
patyczka. Upieczone ciasto oprdsz cukrem pudrem. Smacznego!



